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Un Champagne 100% Chardonnay non millésimée.

La régularité et la complexité de cette cuvée, inspirée
de la méthode Soléra, repose sur I'addition d’‘au moins
45% de vin de notre réserve perpétuelle, débutée
en 1988, & un assemblage de vins clairs, issus de
I'ensemble de nos parcelles de Chardonnay.

Le vin est limpide, Or péle avec quelques
reflets verts caractéristiques du Chardonnay.
L'effervescence est fine et réguliére avec un joli
cordon de bulles persistant.

D0SAGE

Le premier nez est & la fois floral et fruité,
suivent ensuite des notes d‘amande et
de pain frais,pour finir sur les agrumes,

qui lui conférent une belle impression de

finesse et de fraicheur.

L'attaque est franche, associant finesse
et rondeur. Une premiére impression ot
dominent le fruit (agrumes et fruits blancs)
et la noix fraiche, suivent ensuite des notes plus
crémeuses.

La finale est persistante sur les agrumes
M (pamplemousse et mandarine) et la minéralité
7 ‘e e v apporte au vin fraicheur et élégance.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



